





Offerl

Die Backerei Offerl

Heimatverbundenheit und echtes Handwerk sind unser Anspruch. In den letzten Jahren hat sich viel bei
uns getan. Unsere Philosophie und unsere Werte sind aber am Boden geblieben.

Die Naturbelassenheit unserer Rohstoffe ist uns ein besonders groBes Anliegen. Deshalb arbeiten wir nur
mit Partnern und Partnerinnen die gleich denken wie wir. Das ist uns wichtig.

Wir haben die Vision authentische Produkte zu schaffen, die mit ihrer Qualitat iberzeugen und neue
Mal3stabe setzen. Brote mit Charakter. Aus traditionellen Rezepturen. Auf Bio Natursauerteigbasis. Neu
interpretiert. Mit langen Teigruhen. Handgemacht im Weinviertel. Seit 1968. Aus Familienhand. Aus
Gaubitsch. Wir suchen leidenschaftliche Mitarbeiter, die mit uns gemeinsam diesen Weg gehen wollen.

Du bist mit Energie und Tatkraft dabei, um kulinarische Erlebnisse zu schaffen - werde Teil unseres
Teams!

Produktionsarbeiter Plunderlinie (m/w/d) 40 Stunden

Deine Aufgaben bei uns

o

Unterstutzung beim Mischen unserer Plunderteige

o

Teige auswiegen und aus der Teigschale heben

o Lesen von Rezepten und Teige nach Rezepten mischen

o

Gewissenhafte Einhaltung von Hygiene und Qualitatsrichtlinien

Was du von uns erwarten kannst

o Individuelle Einschulung fur deine Aufgaben, und kennenlernen unserer Produkte



Jetzt bewerben



https://baeckerei-oefferl-gmbh.onlyfy.jobs/application/apply/vqipj04fh7gicpzznyinpj9u1s4rdxu

